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Fnitrées

W Fode Gras Grand-Mere
" Saint jacques Gratinédes aux Douceurs de Safran
W Bouchiée é la Reine aux Rl.f’ de Veau Morilles
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Plats

W Cogquetet Fermier aux Gambas Sauce Champagne
\t_Fitet de Bawf~ Sauce aux Cepes
W 2aritlade de Poissons /ﬂlﬁ de Raite, Gambas, Gyjasses...)
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Plateau de Fromages en supplement (5¢ pers)
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Desserts

W Z7dtogie du Chef (deux mini-desserts et un sorbet a choisir)
W Fondant au Chocolat
W Pastis aux Pommes et sa Boule de Vanille
" Souffte Glace aux Noix
W Gatean & Anniversaire (sur commande)

W Piece Montée (supplément de 3€ par personne)
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Nous vous proposons plusieurs croix ; Vous devez arréter le menu sur
une entrée, un plat et un dessert, identiques a tous les convives.



