Auberge % Auberge A
% ‘ %,
%, Menu d 35¢/Groupe %

2 %
< . p o>
= (servi a [assiette el au plat) =

?ot@e aiu _Jour
g e
Fntrées
W Petit Chevre chaud sur sa Tartelette Provencale
" Salade tout Canard (Gésiers, Magret Fumé, Friton)
W Zomiette de Tourteau a [’ ﬂvoczzf
g e

Plars

W Confit de Canard Pomme Gratinde, Haricots Verts
\ Zot7 de Baeuf Sauce Vigneronne, Pomme Gratinée
W Nazvarin d’Agnean, Pommes Vapeur Safranées
" Zave de Saumon sur son Lit de Ratatouille
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Plateau de Fromages en supplement (5€/pers)
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Desserts
W Zrtremet Fruits de Saison (Poire, Fraise, Abricot ou Framboise)
W Rowuté d LOrange et Coulis Passion

W Pastis et sa Sauce Caramel

W Saint Honoré Chocolat-Vanille

W Gatean & Anniversaire (sur commande)

W Piece Montée (supplement de 3€ par personne)

BOISSONS FN SUPPLEMFNT

Nous vous proposons plusieurs croix ; vous devez arréter le menu sur
une enitrée, un plar et un aessert, identiques a tous les convives.



